
Mandorle sgusciate grezze

L'impianto è totalmente irriguo. La raccolta delle mandorle avviene a 
mano, o mediante bastoni percuotendo leggermente il frutto, tra 
agosto e settembre. Le mandorle vengono subito smallate e poste ad 
essiccare al sole per tre o quattro giorni. Poi vengono riposte in 
magazzini al riparo dall'umidità e conservate in appositi sacchi 
traspiranti fino al momento della sgusciatura e del confezionamento.
Il confezionamento avviene attraverso apposite apparecchiature a 
certificazione biologica e in ambienti controllati.
Origine: Italia - Sicilia Occidentale (Monreale - Palermo) 

Mandorle sgusciate grezze 

Tuono, Genco

2010

9 Ha a conduzione Biologica tra i 500 e 
i 700 mt s.l.m.

250 gr.

60 (15 kg)

Conservare il prodotto lontano da fonti 
di calore in luogo fresco e asciutto a 
temperature costanti.

Prodotto  

Varietà  

Anno di impianto 

Superficie coltivata

Peso per confezione

N° conf. per imballo

Norma di conservazione


